CALENDARIO INIZIATIVE A
HOSTMilano 2021

Clicca su ogni titolo per accedere ai dettagli e al modulo iscrizione.

ATTENZIONE! OGNI EVENTO HA IL PROPRIO MODULO ADESIONE. In caso di interesse a pit
iniziative, occorre effettuare pit registrazioni.

TITOLO Data O"ra'r I.O Ora'r fo di A cura di
d'inizio fine
Acqua trattata per Venerdi
I'Ho.Re.Ca: benefici e 10:30 11:10 AQUA ITALIA
vantaggi di una scelta green 22/10/2021
Acqua trattata per !’ Venerdi
Ho.Re.Ca.: i requisiti di 11:10 11:45 ICIM GROUP
qualita e sicurezza 22/10/2021
At.trezz.atur.e prf)f.essmnall, N Venerdi EECEM ITALIA -
sviluppi legislativi e normativi 12:00 13:00 ASSOFOODTEC
a livello EU 22/10/2021
Etichetta energetica del Venerdi
freddo professionale. Piano 14:00 15:00 EFCEM ITALIA
di revisione dei Regolamenti 22/10/2021
Affettatrici, Tritacarne e Venerdi
Affini si trasforma in 15.30 16.00 Assofoodtec/TECPROFOOD
Tecprofood 22/10/2021
Aggiornamento sulle ]
normative per la sicurezza Venerdi
deeli operatori e dei 16.00 16.30 Assofoodtec/TECPROFOOD
£1) Opere 22/10/2021
macchinari
Sostenibilita e gestione dei Venerdi ICIM GROUP -
MOCA nell’industria 16.30 17.30 ASSOFOODTEC - FIAC - Prof.
alimentare 22/10/2021 Guidetti UNIMilano
Il nuovo normale Lunedi
dellindustria del caffe 09:45 10:45 Assofoodtec/UCIMAC
25/10/2021
| cuochi e gli apparecchi Lunedi
professionali per la 11:00 12:00 IXE (EFCEM ITALIA)
ristorazione 25/10/2021



https://www.anima.it/associazioni/elenco/aqua-italia/attivita/eventi/acqua-trattata-per-l-ho-re-ca-benefici-e-vantaggi-di-una-scelta-green.kl
https://www.anima.it/associazioni/elenco/aqua-italia/attivita/eventi/acqua-trattata-per-l-ho-re-ca-benefici-e-vantaggi-di-una-scelta-green.kl
https://www.anima.it/associazioni/elenco/aqua-italia/attivita/eventi/acqua-trattata-per-l-ho-re-ca-benefici-e-vantaggi-di-una-scelta-green.kl
https://www.anima.it/?sec=56284&inf=396515
https://www.anima.it/?sec=56284&inf=396515
https://www.anima.it/?sec=56284&inf=396515
https://www.anima.it/associazioni/elenco/assofoodtec/attivita/eventi/attrezzature-professionali-sviluppi-legislativi-e-normativi-a-livello-eu.kl
https://www.anima.it/associazioni/elenco/assofoodtec/attivita/eventi/attrezzature-professionali-sviluppi-legislativi-e-normativi-a-livello-eu.kl
https://www.anima.it/associazioni/elenco/assofoodtec/attivita/eventi/attrezzature-professionali-sviluppi-legislativi-e-normativi-a-livello-eu.kl
https://www.anima.it/agenda/eventi/etichetta-energetica-del-freddo-professionale-piano-di-revisione-dei-regolamenti.kl
https://www.anima.it/agenda/eventi/etichetta-energetica-del-freddo-professionale-piano-di-revisione-dei-regolamenti.kl
https://www.anima.it/agenda/eventi/etichetta-energetica-del-freddo-professionale-piano-di-revisione-dei-regolamenti.kl
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396382
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396382
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396382
https://www.anima.it/associazioni/elenco/assofoodtec/attivita/eventi/aggiornamento-sulle-normative-per-la-sicurezza-degli-operatori-e-dei-macchinari.kl
https://www.anima.it/associazioni/elenco/assofoodtec/attivita/eventi/aggiornamento-sulle-normative-per-la-sicurezza-degli-operatori-e-dei-macchinari.kl
https://www.anima.it/associazioni/elenco/assofoodtec/attivita/eventi/aggiornamento-sulle-normative-per-la-sicurezza-degli-operatori-e-dei-macchinari.kl
https://www.anima.it/associazioni/elenco/assofoodtec/attivita/eventi/aggiornamento-sulle-normative-per-la-sicurezza-degli-operatori-e-dei-macchinari.kl
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396946
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396946
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396946
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396947
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396947
https://www.anima.it/agenda/eventi/i-cuochi-e-gli-apparecchi-professionali-per-la-ristorazione.kl
https://www.anima.it/agenda/eventi/i-cuochi-e-gli-apparecchi-professionali-per-la-ristorazione.kl
https://www.anima.it/agenda/eventi/i-cuochi-e-gli-apparecchi-professionali-per-la-ristorazione.kl

Refrigerazione Commerciale:
obblighi ed effetti dei

Regolamenti Lunedi Assofoodtec/ASSOCOLD —
. . 14:30 15:30
sull’Etichettatura Energetica EUROVENT
; ; 25/10/2021
ed Ecoprogettazione in
vigore
Conferenza a cura di Lunedi
CONFIDA - Associazione unedi Assofoodtec/TECNOLOGIE
Italiana Distribuzione 15:45 16:45 VENDING
- 25/10/2021
Automatica
Transizione 4.0 per la Martedi
refri erazion(;. czmmerciale 10:30 11:00 Assofoodtec/ASSOCOLD
5 26/10/2021
La revisione del Regolamento Martedi
F-gas alla luce della Legge 11:00 11:30 Assofoodtec/ASSOCOLD
Europea sul Clima 26/10/2021
Andamento del settore .
apparecchi professionali: le Martedi
Stpr zte - dizscita ol 12:00 | 13:00 | EFCEM ITALIA - STUDIA BO
gle 26/10/2021
pandemia
Libro bianco “L’Industria della Martedi
refrigerazione commerciale 14:30 15:30 Assofoodtec/ASSOCOLD
in ltalia” 26/10/2021

Tutte le iniziative sono GRATUITE. Il calendario e suscettibile di variazioni.

E' ammessa a numero chiuso la presenza in fiera oppure la diretta streaming tramite piattaforma
GoToWebinar. In entrambi i casi l'iscrizione & obbligatoria con modulo web.



https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396949
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396949
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396949
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396949
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396949
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396949
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396950
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396950
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396950
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396950
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396954
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396954
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396955
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396955
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396955
https://www.anima.it/agenda/eventi/andamento-del-settore-apparecchi-professionali-le-strategie-di-uscita-dalla-pandemia.kl
https://www.anima.it/agenda/eventi/andamento-del-settore-apparecchi-professionali-le-strategie-di-uscita-dalla-pandemia.kl
https://www.anima.it/agenda/eventi/andamento-del-settore-apparecchi-professionali-le-strategie-di-uscita-dalla-pandemia.kl
https://www.anima.it/agenda/eventi/andamento-del-settore-apparecchi-professionali-le-strategie-di-uscita-dalla-pandemia.kl
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396956
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396956
https://www.anima.it/?sec=56195&inf=396956

